ICS 67.060
CCS B20

DB2104

i Jigi i} Hh )zl 7 i

DB 2104/T 0022—2023

K miIBFRE FTEARMIISARNRE

CHR AR

2022-12-31 &% 2023 - 01 - 31 L

i T T 17 5 E E IR A % T






DB2104/T 0022-2023

]l

Hil

ASAFFEHEGB/T 1. 1—2020 (bRt TAESN 185 brdEA SCHF SR FE BN R E
[T
AT H T R H R B AR B R IR .
A R A AR A SR .
KSR LA PR TR I A WA E H 0 o B R R B VR B AR M R BT =R E I B
WATVAEZS AR ROy TR E & AT PRA 7
A EEREN: BE RBE. WEE. 245, APl BE. Mg, SkiEd . T4, T, 5k
M. HBh. skERfE. Eor4. ERFE. XEME. ERT. ERE. INE#BCEIRE. HER. £E. 5k

R N
4. VSR BEE,
AR E IR KA -






DB2104/T 0022—2023

R @RS FIEARMIRARYRE

1 SEE

ASCAFRE T8 ORI AP (S ARER . SR, B dh IR AT & A AR OG- s A i R 2
K, JORMEAF AR 7 A BV B, N GURVE B B BOR L 103 5 SO BAR EOR
ARSCAE P T8 S ORI T R il o

2 MuMsIAxH

N SCA H R P SR SO R 5] R T AL AR ST A AN T D () S o Her, v U B S ST,
A2 H O B (I RRASSE T AR SO AN H 51 S, oo iiAs CEFERra s s EH T4
A

GB 1350 F&4+

GB/T 1354 Kk

GB 5749 AR K TLAE bRk

GB 7718 frh 24 [ KARiE TlE e £ i b 2838 U]

GB/T 8875 ¥R AIE HEK Tk

GB 13122 frm A EZMHE BN T EARE

GB 14881 H e AEANE &b Ar= @ AR

GB/T 17891 1RGSR

GB/T 21015 FEL THRHAKTE

GB/T 22515 FRil 44 ] AIE MR AL K Hon T/~ 5

GB/T 26630 I KN T AN U e FI S

GB/T 26631 Fit 4 m AiE HAL R AT &

GB/T 29890 MM BRBLA KT

JJF 1070 & S603 i P Bk S A I K0

3 ARIBMEX

GB/T 13545 Wy LA K HIARTE R 2 & H A 304

3.1
HE A | xinbin rice

LB T ik B 1A St B AR 5 gl A R A 7 (DU SORERS 25 D JEURE, 28 N RS ) i B PR RK
4 I{EdlEARZER

4.1 EHRTXIFE

MNAFEGCB 14881 %5 3 EAN GB/T 26630 H2E 4 ZHUAHICHIE .



DB2104/T 0022-2023

4.2 | BAEE
4.2.1 NP4 GB 14881 Wi 4 &A1 GB/T 26630 % 5 B E
4.2.2 FATHORORMIEHEARY) . RGBT AR50 & G I 5 558 S k.
4.3 BHE5%%E
4.3.1 &M
RifF4 GB 148817 5.1 HIHLE.
4.3.2 %%
4.3.2.1 NFFE GB 14881 71 5.2 1 GB/T 26630 H1%5 6 ZHIME

4.3.2.2 AENECARR . PR AR I X SRR AR R R QRSP
LRIV

4.3.2.3 HMERARREALN 3R R AR E .
4.4 TDHEIR

NG54 GB 14881H%5 6 E=A GB 131227%5 6 EZ[HIE .

(¢}

FER BaRmFIF | ik~ m

(¢)]

A —RREK
M54 GB 14881 A1 7. 1L A,
2 ER
M54 GB 1350, “GB/T. 17891, GB 13122 1 7.2 [IPE.
5.3 RaRMF
AN FH B iR ) .
L4 RIEE AR
NA5 4 GB 14881 /1 7.4 HIRIE.

5.5 Hib

(¢)]

(¢)]

M54 GB 14881 7.5 [RHISE.

6 EFEFIEES

6.1 —RREXK



DB2104/T 0022-2023

6. 1.1 JEURMIE B RIRR 25 A ot K% B AR KL o
6.1.2 AF=RIKRFFA GB 5749 HHIAHKHIE »
6.1.3  RERHUE MAE R 1F4 8 s AR R PR
6. 1.4 FEAFERREE, BT A7 15 A& 1 4Es
6.1.5  NIINGRBC A H W 4E AR TR, DRIFBAIET . PA.
6.2 BmREITH
6.2.1 FRiSHRRKIEH]

BFF4 GB 14881 H 8.1 [HHILE

2.2 WS RREE

o

M54 GB 14881 1 8.2 [HHIE.

2.3 WEFISRAES

o

RiFFE GB 14881 1 8.3 HIHIE.
6.2.4 YIRS IAIEH

RiFFEr GB 14881 1 8.4 HIHIE.
3 TEREW. MIERTRR

6.3.1 ITEXRI2

o

6.3.1.1 NEBETIIRF:

[Ext | - [ - [ | - [ | - [ | - [88 | - [ 78] - [ GEE) | ErE
! !
A — - A PRI
! ! !

J

Sh
S

6.3°1. 2 BRI BER (A0 >16%) , N7, AR B AU T . SRV TR, &
B GB/T 21015 Mg 4T .

6.3.1.3 THAHISEIRE W T/, DRETRIERMNIARE R, Bl TRERaARE &
S T B R A B 2 A A R H R

6.3.2 |FER
6.3.2.1 Pk AR B NS N HE) RS A R R B R R T

6.3.2.2 W) PGB RS, NIEAHE R, SRR TS B LR U R R R A A
A R RIE B EDR

w



DB2104/T 0022-2023

6.3.2.3 WR/Ru. BB, BRI E BUEHRIORA RS, AT R T 1A bR A B
HERk AR

6.3.3 RiEdeER
6.3.3.1 ER

WU A B <25%, RRAKSREAR A B MREAK 5> 160, RS R SR
i BIHEAT 1.

6.3.3.2 ERBEEX

JE RIS TP SRR T

—— HHRBA AR SE<1.0% (KTHEZ 10mm FIZBRFRE, RS 28 <<3. 0%, KRR 242
R=85%) ;

—— LA SRR A R <5. 0%,

6.3.3.3 BHEAEHFEX
ANFIKGFER D FFEAE, R K AL EE<2. 0%,
6.3.3.4 FEAETIEEXK

FEB TR R AR ZE R T
a)  TIENANIE AR
— K <16%;
—— R K A S FE<2. 0%;
—— & B <2, 0%;
—— RV IR E<35C;
—— T EEE <0. 8%/h;
—— IR K BE 42 R Br < 3%.
b) TG REA TES R
——RHRE R I IAE < 0..5%;
—— IR A= 2%;
—— TR S ES T 0%;
——F, Ak UEE .
6.3.3.5 FEEEX
B E R AR ZOR AT
—— R R 0T 25 R A EE =85%;
—— /IR BT 25 BR A ER = 65%;
—— BRI T BRALEE =T0%;
—— A R A R SR RL. AN R R SRR A R B < 1%;
—— BRI SRR R<10 Ki/kg.

6.4 [RREE
6.4.1 REBEKR



DB2104/T 0022-2023

A G5 B BT & GB/T 29890 25 5 BMIHLE, REMSHICHARBIE . Pk, Bk, <&,
M BT IE A HAEE TR, P AR RR AR R R AR A IR, OREEA
AR 24, SFENMECEMRNR . PR SRR B

6.4.2 TEEMHERAR

TEA G AE 4% GB/T 29890 AE AT . BRAIMEAREL . MGIR . A & —SSMHREAR, #iRAS
A3 JEURHE 5T o

6.4.3 THOEFERIERIR
FEO AT R AR AT & R LT AR
Rz BEES (FE) EEEHER

NN i 530 ey

Koy % < 16.0 / 15.5

2B, % < 1.0 / /

fEWiEE (KOH/F3&) , mg/100g < / 25.0 25. 0

6.5 XKML
6.5.1 ITEhi2
6.5.1.1 JOKInTAFE: HH. 248, Tk, KRB, iFEais% T,

7:\{'
6.5.1.2 MR, PR, SRR RERE. WAKM, EFRGENIN T T Z M
77 X BRI T ES, =R lEERFS DB 2104/T 0020 #LE K.

6.5.2 FEITE

IR IR AR 27 BN 50, 4B DA W5 R T B
—— L G CEEAY BB TR

—— AP LA SR L

—— AR S MR SR e B 4 0 4 L5 1

—— R PN N T B ORI AR 512 IR LR R T

6.5.3 ENIEK

B BT A B
—EWRREME GBE) « BRE. DR E . BRI T
——HWEAMBTEE T,

6.5.4 WRAKILEL

o7 B B K T B :

—— AR JEURE AR 5T AR sk i SRR SR A L L) B TE A
—— U BRI X AORER ,  RTAE S TE B AT RS K A 5 s

—— H B B ORI T, DA R 2R H

——EBCE KR OREE TR, DAORBEKMR A B, 75 68 e S sk — 25 n TRIHT



DB2104/T 0022-2023

6.5.

6.5.

6.5.

6.5.

48

6.5.

6.5.

6.5.

6.5.

5 RAREHETEK

AR A JEURF A A 5T DU R R S K R, A s B OOKR B B A :

—EHE AR SOR IR ORI BIK (D6 BiksE T

—— NARYE SR i 5 5 DAL SR B E B AR T AL A

—— R A, TR 1 ~2 JERIK T

—— P EWCRRIK CEIDE) TR ey, DU RO 2 28

—EXP AL, ROk AERE MR E G T, DT B Ak, F Ok KR

6 BETE
6.1 Rif5F4 GB 14881 1 8.5 L.

6.2 AR R AR S MR IR, SEwRE AR,

-6.3 AMEAR BRI R AT L PR AR PR ARG PATRRAE S A PR SR b LR B

By 77 9% LR BRI 7 20
7 R{EIEER
7.1 EEBIEK

THE TR bR

—— KRB BRI =95% 5

—— /NIRRT B BRI =90% 5

—— BRI R R =95%

— HB R EBRAE =99%

—— M R B R =99%

—— PR FURE 0. 5% HPARSIEE A B, R,
7.2 ERIE

24 LBAhliabs il F

—— & N IR B =<2%;

—— RS SR E < 1. 0%;
——{FRE B A E <10 Ki/kg:
——[FIEA TR < 10%;
RTINS A RIMHRRL. KRR E<30 Hi/kg;
— K R B R AR <40 i /kg.

7.3 HRARIER
AR P PR bR AT S R 2T A1 ER
®2 ERIFEHERR

BN ST
AR T H R it AN % LK BA
HRE K =90 <6 <5 <0.15




DB2104/T 0022-2023

| E: BERHAZIBIRA, SIEWRAN RN SR, . kIE30%~35% 2 IE35%~40%. = —IE30%.

6.5.7.4 RAKEBIBTES

KRB T BAZ R f b 1 -

—— T CRRPK. #KD Sl fba SR <0. 75%, HHLKH & & <0. 1%

—— RN RORE SR R, 2B RS B ROE B m A HEER, AMI A BRI AR T
I Iy PRI () KK AFRER B /N 5 B LI 3172 i () B E 2R

6.5.7.5 BIETE

AL T BN AL «
—— BB AR B
— AR R ERIRELRT

P

s

A
=

JJF 1070 HIHLE .
7 I

7.1 NfFA GB 14881 WS 9 EEAFHKE
7.2 JNARYE DB 2104/T 0020 AHICELRHEATJERL. il i A 0. RE R Sz SO R 1 A SGER,
B N A DB 2104/T 0020 AHICHE 36 3K .

8 RAKFEFMITH

8.1 MFFE GB 14881 Wi 10 = [AHRINE .
8.2 A IOKRZ SR, BEE A A H AT s R MR, a0 S B A AR EE

8.3 ABJE U KOK T R AT o A NP B PR, IR T B A HUR G, AR
M AT AL 3 o

8.4 JOKIizH T HAA SN ARG, 4i BRI, LDENEITHESE. M AKKAES5E5%. Y
i [F A 2508

9 FERBEERE
NATE GB 14881 Wl 11 FEAJAHRIE .
10 ANGMEEH|IEEX

10.1 =
MNfFE GB 14881 1l 12 FEMJAHIKHE .
10.2 EBHIEMAR

MNfFE GB 14881 Wl 13 FEMAHIKHE .



DB2104/T 0022-2023

11 IEREXHER

1.1 NfFE GB 14881 a8 14 EFIAHFEHE .
1.2 JRAEKEICENAREICS, e RA7.

1.3 HEVAHTERERRG, AETFERBAMANIEY, B —4er 55 BA%4m 77 &5
ESEISE




	前言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　    新宾大米  xinbin rice 

	4　加工企业基本要求
	4.1　选址及厂区环境
	4.2　 厂房和车间
	4.2.1　应符合GB 14881 中第 4 章和 GB/T 26630 中第 5 章的相关规定。
	4.2.2　用于堆放和晾晒谷物、半成品、成品的地面不得铺设含有沥青等有害物质的材料。

	4.3　设施与设备
	4.3.1　设施
	4.3.2　设备
	4.3.2.1　应符合GB 14881中 5.2 和 GB/T 26630中第 6 章的规定。
	4.3.2.2　仓库应配备粮温、库温等粮情监测、通风等温湿度调控和防控虫害、鼠害、鸟类等保证粮食安全储存的设备。
	4.3.2.3　外溢粉尘的部位应安装粉尘控制装置。


	4.4　卫生管理

	5　原料、食品添加剂和食品相关产品
	5.1　一般要求
	5.2　原料
	5.3　食品添加剂
	5.4　食品相关产品
	5.5　其他

	6　生产过程控制
	6.1　一般要求
	6.1.1　原料清理应除去杂质及霉变粒。
	6.1.2　生产用水应符合 GB 5749 中的相关规定。
	6.1.3　应采取有效措施防止金属或其他外来杂物混入产品中。
	6.1.4　在生产过程中，现场不得进行生产设备的维修。
	6.1.5　应加强设备的日常维护和保养，保持设备清洁、卫生。

	6.2　食品安全控制
	6.2.1　产品污染风险控制
	6.2.2　生物污染的控制
	6.2.3　化学污染的控制
	6.2.4　物理污染的控制

	6.3　稻谷接收、初清及干燥
	6.3.1　工艺流程
	6.3.1.1　应包括下列工序：
	6.3.1.2　稻谷水分较高时（如：＞16%），应进行干燥，可采用晾晒或机械烘干。采用机械烘干时，宜按照GB/T 2
	6.3.1.3　干燥冷却后宜设置“清理”工序，以降低干燥后原料中杂质含量，预防干燥后稻谷杂质含量过高尤其是轻杂过多影

	6.3.2　设备选型
	6.3.2.1　所选择的设备型式、生产能力、动力配备等应满足进厂稻谷等原料批量和质量的需要。
	6.3.2.2　初清、清理和杂质整理设备，应适合进厂原粮，并可确保初清、清理及杂质整理后稻谷含杂、杂中含稻谷均达到要
	6.3.2.3　除尘器、管路、通风机等设备及设施构成的除尘系统，应能确保工作场所卫生达标和废气等排放达标。

	6.3.3　操作指标
	6.3.3.1　原料
	6.3.3.2　原料初清要求
	6.3.3.3　湿稻谷暂存要求
	6.3.3.4　稻谷干燥要求
	6.3.3.5　清理要求


	6.4　原料储存
	6.4.1　粮仓要求
	6.4.2　稻谷储存技术
	6.4.3　稻谷储存操作指标

	6.5　大米加工
	6.5.1　工艺流程
	6.5.1.1　大米加工包括：清理、砻谷、碾米、大米整理、计量包装等工段。
	6.5.1.2　应根据生产规模、产品方案、结合原料种类与质量、设备条件，选择合适的加工工艺和控制方式制定出具体的工艺

	6.5.2　清理工段
	6.5.3　砻谷工段
	6.5.4　碾米工段
	6.5.5　大米整理工段
	6.5.6　包装工段
	6.5.6.1　应符合GB 14881 中 8.5 的规定。
	6.5.6.2　应根据产品的包装型式与规格等要求，合理设置包装流程。
	6.5.6.3　外包装上应标示产品批号、产品名称、产品等级、执行标准、生产日期，原料产地、保质期等，标注方法宜采用印

	6.5.7　操作指标
	6.5.7.1　清理工段
	6.5.7.2　砻谷工段
	6.5.7.3　碾米工段
	6.5.7.4　大米整理工段
	6.5.7.5　包装工段



	7　检验
	7.1　应符合GB 14881中第 9 章的相关规定。
	7.2　应根据 DB 2104/T 0020 相关要求进行原料、成品质量检验。原料应符合该文件中表1相关要求

	8　大米储存和运输
	8.1　应符合GB 14881中第 10 章的相关规定。
	8.2　成品大米应按品种、包装形式、生产日期分别储存；应定期检查，如有异常应及时处理。
	8.3　包装后成品大米可短期储存。仓库应控制库内温度，控制粮温升高、防潮及害虫感染，应有温度、湿度检测和记录
	8.4　大米的运输工具和容器应保持清洁，维护良好，必要时进行消毒。成品大米不得与有毒、有害物品同时装运。

	9　产品召回管理
	10　人员和管理制度要求
	10.1　培训
	10.2　管理制度和人员

	11　记录与文件管理
	11.1　应符合 GB 14881 中第 14 章的相关规定。
	11.2　质量检验记录应有原始记录，并按规定保存。
	11.3　宜建立各环节信息登录系统，为便于质量信息传输和追溯，宜采用二维码等信息传输方式传输相关信息。


